Kochkurs
Zicklein + Ziegenkase: Fuhrung * Kaseprobe auf

dem Nusslocher-Ziegenkasehof mit anschlieBendem
Kochkurs in Mannheim

Treffpunkt ist um 16 Uhr auf dem Nusslocher Ziegenkéasehof zwischen
Leimen und NuRloch an der L594 (alte B3).

Nach einem Sektempfang fuhrt Euch die Ziegenexpertin und Zichterin
Stefanie Schott in die Welt der Ziegen und der Ziegenkaseproduktion
ein. Bei einem Hofrundgang seht Ihr die Lebensweise der Ziegen und
erfahrt alles Wissenswerte Uber Aufzucht, Haltungsformen und Rassen.
Wie aus der Milch der wertvolle Kzse wird, zeigt und erklart Euch
Stefanie Schott bei der Verkostung eines Kaseprobentellers.
AnschlieRend geht es zum Kochkurs in die Mannheimer Kochschule (C1,
16 in Mannheim). Gerichte mit Ziegenkase und ein Zicklein stehen hier
im Mittelpunkt des Kocherlebnisses.

e Knusprig gebratener Ziegenkase im Krautermantel mit frischem
Baguette

e Ziegenkase im Speckmantel mit Walnussol — Dressing und
Salatgarnitur

e Gebratener Zickleinriicken (vom Milchlamm) mit Krautern

e Zickleinkeule unter kostlicher Krauter-Senf-Kruste

e dazu Pommes duchesse (Herzoginkartoffeln)

e Zubereitung eines Saucenfonds

e Feigen — Ziegenkase — Tarte

Inklusive korrespondierender Weine, Bier, Mineralwasser, alkoholfreie
Getranke, Sektempfang, Rezepte und leihweise Kochschurze

Termin: Sa 05. Juli 2025 um 16 Uhr € 159,-- (Dauer ca.6 Std.)
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